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EMENTA 
Introdução a fermentação industrial; nutrição e fatores de crescimento microbiano; cultivo de 
microrganismos; introdução aos processos fermentativos; fermentação alcoólica; fermentação 
acética; fermentação lática; fermentação em estado sólido e semissólido; biodegradação; 
tratamento de resíduos; Produção de bioaditivos alimentares 

 
PROGRAMA 

1. Introdução a fermentação industrial  
2. Nutrição e fatores de crescimento microbiano 
3. Processos fermentativos – Principais substratos, biorreatores  
4. Fermentação alcoólica, acética e lática - Características e fatores que afetam a fermentação 
5. Fermentação em estado sólido e semissólido – Características e fatores que afetam a 

fermentação;  
6. Biodegradação – Conceito e aplicações  
7. Tratamento de resíduos 
8. Produção de bioaditivos – sintese e caracterização.  
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PERIÓDICOS: 
Fermentationhttps://www.mdpi.com/journal/fermentation 
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CRITÉRIO DE AVALIAÇÃO 
A avaliação será baseada nas seguintes atividades: relatório de aulas práticas, apresentação de 

seminários e discussão em aula. Todas serão de peso 1. 
 


